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PROVINCIA DE TIERRA DEL FUEGO,
ANTARTIDA E ISLAS DEL ATLANTICO
SUR

LEGISLADORES

Resol. N° 044/06

N° 0 6 0 PERIODO LEGISLATIVO 2 0 0 6

EXTRACTO ] 0QUE 26 DE ABRIL. PROY. DE RESOL. DECLARANDO

DE INTERES PROVINCIAL EL CURSO DE CAPACITACION DE INSPEC-
TORES BROMATOLOGICOS DENOMINADO “AFIANZANDO LAS HE-
RRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU VERIFICACION”,

Entro en la Sesion 06/04/06

Girado a la Comision P/R
N°:

Orden del dia N°:
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Provincla de Therra del Fuego
Antértida e Islas del Atléntico Sur
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LA LEGISLATURA DE{TIERRA DEL FUEGO, ANTARTIDA E ISLAS DEL
ATLANTICO SUR

RESUELVE:

Articulo 1°-BECLARAR de/nterés ‘gegisiaﬁ%rovincial aj Curso de Capacitacion

de Inspectores Bromatolégicos de la Provincia de Tierra del Fuego denominado,”

Afianzando las Herramientas de Gestién de la Inocuidad y su Verificacién”,

que se llevara a cabo en la ciudad de Ushuaia entre los dias 25 y 28 de abril de
a (4-' 5L . . . “~ .

2006¢ y.-éadag por el Instituto Nacional de Alimentos dependiente de la

Administracién Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica.-

Articulo 2°--BDE-forrmna-- Q,e%»‘s«lve,se , Cemor f}q,f%/u@k 0 '&(cau/-
Veqe | | n{)
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Provincia de Tierra del Fuego ndD (_.’/OHS}O - ‘FIRM'A% .....

Antartida e Islas del Atlantico Sur . Ry S0 A
REPUBLICA ARGENTINA

PODER LEGISLATIVO
BLOQUE 26 DE ABRIL

FUNDAMENTOS

Sra. PRESIDENETE:

La comunidad ha tomado conciencia de la necesidad de la
inspeccién bromatolégica de los alimentos que consumen. Hechos recientes
como el brote de gastroenteritis, asi lo demuestran, mas aun cuando el agente
etiolégico y su vehiculo no han sido, hasta el momento fehacientemente
demostrados.

A fin de mejorar las habilidades en la inspeccién sanitaria de
alimentos, la Administracién Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia
Médica (ANMAT) y el instituto Nacional de Alimentos ofrecen cursos de
capacitacion que tienen por objeto fortalecer el trabajo en equipo, fa armonizacién
de los criterios en las tareas que realizan y fomentar la fiuidez de la comunicacion
entre municipio y provincia.

Dado nuestro interés y preocupacion particular al respecto y
que seguramente es compartido por el resto de mis pares, es que solicito el
acompafiamiento para la aprobacion del Proyecto de Resolucién a través del cual
se declara de Interés Legislativo Provincial al Curso de Capacitacion de
Inspectores Bromatoldgicos de la Provincia de Tierra del Fuego denominado *
Afianzando las Herramientas de Gestién de la Inocuidad y su Verificacion”,
acompafniado de los contenidos, antecedentes y programas del mencionado
curso.-

Blogue 26 de Abril

“Las Islas Malvinas, Georgias, Sandwich del Sury los FHielos Continentales, sony serdn Argentinos”
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Provincia de Tierra del Fuego

Antartida e Islas del Atlantico Sur
REPUBLICA ARGENTINA
PODER LEGISLATIVO
BLOQUE 26 DE ABRIL

LA LEGISLATURA DE TIERRA DEL FUEGO, ANTARTIDA E ISLAS DEL
ATLANTICO SUR
RESUELVE:

Articulo 1°- DECLARAR de Interés Legislativo Provincial al Curso de Capacitacién
de Inspectores Bromatolégicos de la Provincia de Tierra del Fuego denominado “
Afianzando las Herramientas de Gestion de la Inocuidad y su Verificaciéon”,
que se llevara a cabo en la ciudad de Ushuaia entre los dias 25 y 28 de abril de
2006; y dictado por el Instituto Nacional de Alimentos dependiente de la

Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica.-

Articulo 2°- DE forma.-

“Las Islas Malvinas, Georgias, Sandwich del Sury los Hielos Continentales, sony serin Argentinos”
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Adnrinistracién Nacional de Medicamentos
[ AHmm,TmlogﬁMédim
Tustinto Nacional & Alimestas
CURSO DE CAPACITACION DE INSPECTORES BROMATOLOGICOS
DE LA PROVINCIA DE TIERRA DEL FUEGO
“"AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU
VERIFICACION™

Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2006

Dirigido a:
Inspectores bromatoldgicos pertenecientes al &mbito municipal y provincial de la prov. DeTierra
del Fuego.

Perfil profesional:

Inspector Bromatoldgico con experiencia en verificacién del cumplimiento de Buenas Practicas
de Manufactura (BPM) en establecimientos industriales y servicios de comidas, con motivacidn y
potencial para promocionar y replicar el contenido del curso a otros profesionales de su medio Y
zona geografica. Contar con actitud cooperativa, buenas relaciones interpersonales, capacidad
de comunicacién, proactividad, y con conocimientos técnicos basicos.

Local:

A Confirmar por la Direccién de Registro y Control de Alimentos
Horario:

8 a 18 hs.

Objetivos:

Se espera que luego de la capacitacidn, los participantes:

* Hayan comprendido la importancia de su Rol dentro del sistema de control de
alimentos asumiendo su papel de agentes sanitarios

* Hayan aumentado, fortalecido, clarificado, actualizado e integrado conceptos sobre
inocuidad alimentaria y herramientas de gestién de la inocuidad

* Sean agentes de cambio

* Estén en condiciones de aplicar criterios uniformes en las tareas de fiscalizacién
sanitaria de alimentos

* Se hayan integrado entre si, a fin de lograr una red provincial de comunicacién e
informacién fluida
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La ANMAT / INAL ha formado parte de varios cursos de capacitacién en fiscalizacién =~

" e

sanitaria de alimentos, para fortalecer su capacidad de inspeccién y asistir a las provincias eﬁ‘\.‘__/
sus programas de inspeccion y control de alimentos. (*Mejorando las Habilidades en Inspeccién

Sanitaria de Alimentos” 1 al 4 de abril de 2003; “Curso de Capacitacién de capacitadores sobre
inocuidad de alimentos: GMP-SSOP /HACCP / auditoria” 3 al 14 de mayo de 2004).

En este marco el ANMAT / INAL ha disefiado un Programa de Capacitacién a nivel nacional,
desarrollando un Curso tedrico-practico dirigido a Inspectores Bromatolégicos titulado
“Afianzando las herramientas de gestion de la inocuidad y su verificacién”, con el objetivo de

lograr la armonizacién de criterios en las tareas de fiscalizacién sanitaria.

El énfasis de la capacitacién, estd puesto en el cambio del modelo de inspeccion
bromatolégica, reemplazando el tradicional (control de producto final) por la verificacién de
procesos. Como consecuencia, el Inspector asume el rol de agente sanitario y verificador de las
herramientas de gestién de la inocuidad. Asimismo se fomenta la creacién o fluidez de la
comunicacién entre municipios y provincia, asi como la relevancia del trabajo en equipo a

través de actividades vivenciales.
Contenido

+ El nuevo rol del inspector, como verificador y orientador en inocuidad alimentaria

¢ Conceptos Generales sobre inocuidad alimentaria

» Herramientas de Gestion de la Inocuidad: Buenas Practicas Agricolas (BPA),
Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES), Manejo Integrado de
Plagas (MIP), Buenas Practicas de Manufactura (BPM), Andlisis de Peligros y Puntos
Criticos de Control (APPCC)

» Flujograma y Lay Out

« Identificacién de Peligros y Riesgos Alimentarios

» Inspeccién Bromatolégica Integral: planificacidn y ejecucion.

+ Listas de Verificacion Rapida

+ Vigilancia Alimentaria

« Aspectos legales y administrativos de la tarea de Inspeccion

CURSO DE CAPACITACION DE INSPECTORES BROMATOLOGICOS
DE LA PROVINCIA DE TIERRA DEL FUEGO
“AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU VERIFICACION"
Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2006

“AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU VERIFICACION™
Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2006
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Administrscion Naclonal de Medicamentos
' Alipseotos y Tecnologfa Médica
Tostituta Nacional 4 Alimenins
CURSO DE CAPACITACION PARA INSPECTORES BROMATOLOGICOS
DE LA PROVINCIA DE TIERRA DEL FUEGO
“AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU
VERIFICACION™

Ushuaiq, 25 al 28 de Abril de 2004

Martes 25 de Abril

08:00 hs.: Inscripcidn/ Acreditacion

08:30 hs.: Apertura Oficial - Dr. Hugo Pilatti

09:00 hs.: Presentacién Institucional INAL/ANMAT - Dr. Hugo Pilatti

09:15 hs.: Presentacion del Curso — Lic. Natalia Acosta Verrier

09:30 hs.: Presentacion de los participantes

10:00 hs.: Diagndstico Inicial — Srita. Roberta Sammartino

10:20 hs: Café

10:35 hs.: Dindmica “Panal de Abejas” — Lic. Natalia Acosta Verrier/Srita. Roberta Sammartino

11:00 hs.: Inocuidad Alimentaria. Cadena agroalimentaria. El nuevo rol del Inspector

Bromatoldgico. Buenas practicas del inspector —Med, Vet. Hugo Paldpoli

12:00 hs: Marco legal: aspectos generales, fundamentos BPM, POE, POES, MIP y APPCC — Dr. Hugo
Pitatti

13:00 hs: Almuerzo

14:00 hs.; Dindmica “Juego del Sentido Comin”

15:00 hs.: Peligros y Riesgos I - Bioq. Jazmin Laino

15:45 hs.: Marco legal: procedimiento administrativo I — Dr. Hugo Pilatti

16:30 hs: Café

16:45 hs.: Marco legal: procedimiento administrativo II — Dr. Hugo Pilatti

18:00 hs.: Cierre del dfa.

“AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y St VERIFICACION™
Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2006
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Miércoles 24 de Abyril

08:00 hs.: Repaso dia anterior. Introduccién a las Buenas Practicas
08:20 hs.: Video BPA (Buenas Précticas Agricolas) — INPPAZ — OPS/OMS

-08:30 hs.: Buenas Practica Agricolas - SAGPYA

09:15 hs: Video POES (Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento) INPPAZ —
OPS/OMS

09:30 hs.: POES — Bioq. Jazmin Laino / MIP (Manejo Integrado de Plagas): Conceptos
generales — Vet. Ma. Florencia Méndez

10:30 hs.,; Café

10:45 hs.: Video BPM (Buenas Practicas de Manufactura) ~INPPAZ — OPS/OMS

11:00 hs.: Buenas Practicas de Manufactura — M.V Hugo Paldpoli

13:00 hs.: Aimuerzo

14:00 hs.: Dindmica “Fernando-Fernanda™

15:00 hs.: Los alimentos, las actividades vy los riesgos sanitarios. El Flujograma vy el layout -
M.V. Hugo Paldpoli

16:00 hs.: Café

16:15 hs.: Peligros y Riesgos II - Biog. Jazmin Laino

16:45 hs.: Ejercicios: Layout, Flujograma y Peligros.

18:00 hs.: Cierre de!l dia

"AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU VERIFICACION™
Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2008




Jueves 27 de Abril

08:00 hs.: Dinamica “Buen Dia” S
09:00 hs: Programacion y Ejecucion de la inspeccién - Lic. Natalia Acosta Verrier
09:45 hs.: Café
10:00 hs: Toma de muestra - M.V. Hugo Paldpoli
Control de Temperatura - Srita. Roberta Sammartino
Listas de Verificacion - Vet. Ma. Florencia Méndez
12:00 hs.: Vigilancia Alimentaria — Srta. Roberta Sammartino
13:00 hs.: Almuerzo
14:00 hs.: Dindmica “Los roles en la vida”
14:15 hs.: Ejercicio Elaboracién de Checklist
15:15 hs.: HACCP - Generalidades. M.V. Hugo Paldpoli
Video HACCP — INPPAZ-OPS/OMS)
15:45 hs.: Café
16:00 hs.: Marco legal: procedimiento de inspeccién / Responsabilidad - Dr. Hugo Pilatti
18:00 hs.: Cierre del dia.

“"AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU VERIFICACION™
Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2006




Viernes 28 de Abiil

08:00 hs.: Visjita

12:00 hs.: Almuerzo

14.30 hs.: Andlisis, conclusidn visita

16.00 hs :Café

16:30 hs.: Entrega de certificados

17.00 hs.: Cierre Oficial (A confirmar horario)

“"AFIANZANDO LAS HERRAMIENTAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y SU VERIFICACION™
Ushuaia, 25 al 28 de Abril de 2006




